
LE BON GOÛT À LA FRANÇAISE

DU CÔTé DES VIGNERONS

MINI BOUILLON 9,8
Sirop à l’eau, coquillettes jambon ou comté

& 1 boule de glace
Syrup with water, coquillettes with white ham or comté cheese

& 1 scoop of ice cream
Jusqu’à 10 ans

Éléna Rosioru
cheffe de cuisine,

et sa brigade vous souhaitent
un très bon appétit ! 

Horaires :
Toute l’année du lundi au dimanche
11h50 - 14h30 / 18h50 - 22h00

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION
PRIX NETS EN EUROS / SERVICE COMPRIS

Choux à la crème chantilly – 3,9
Cream puff with whipped cream

Crème caramel maison – 4,2
Homemade caramel cream

Profiterole maison, sauce chocolat chaud & chantilly – 4,2
Homemade cream puff with hot chocolate sauce & whipped cream

Mousse au chocolat maison – 4,2
Homemade chocolate mousse

Parfait glacé à la Chartreuse verte & sauce au chocolat – 4,5
Iced Chartreuse Parfait & hot chocolate sauce

Glaces & sorbets / 1 boule – 2,5 / 2 boules – 4,2
Cup of ice cream or sorbet / 1 scoop / 2 scoops

POUR BIEN TERMINER

Boudin noir traditionnel & purée au beurre – 9
Traditional blood sausage & purée with butter

Andouillette sauce aux graines de moutarde & pommes grenailles – 12
Andouillette with mustard-seed sauce & potatoes

Coquillettes à la crème de truffe, comté & jambon blanc – 12
Coquillettes with truffle cream, white ham & comté cheese

Blanquette de volaille à l’ancienne, carottes & pommes de terre – 12
Traditional blanquette de volaille (poultry), carrots & potatoes

Salade aux lardons, pommes grenailles, œuf parfait & croûtons – 12
Salad with bacon, potatoes, poached egg & bread croutons

     Salade aux toasts  de St. Marcellin, pommes grenailles & œuf parfait – 12,5
Salad with melting cheese on toasted bread, potatoes & poached egg

Fondant de bœuf «12h de cuisson» & coquillettes – 13,5
Fondant beef «12h of cooking» & coquillettes

Pièce du boucher, sauce au poivre & pommes grenailles – 14
Butcher's piece, pepper sauce & potatoes

Ravioles du Dauphiné au St. Marcelin – 13
Ravioles du Dauphiné with St. Marcellin cheese

Ravioles du Dauphiné au bleu du Vercors – 13
Ravioles du Dauphiné with blue cheese from Vercors

Ravioles du Dauphiné à la crème de truffe – 13,5
Ravioles du Dauphiné with truffle cream

Ravioles du Dauphiné, jambon blanc & fromage à raclette – 13,5
Ravioles du Dauphiné with white ham & raclette cheese

À SUIVRE

Céleri rémoulade – 3,5
Remoulade celeriac

Œufs « plein air », mayonnaise – 3,6
Free range-eggs, mayonnaise

Poireaux vinaigrette – 4,2
Leeks in vinaigrette

Terrine grand-Mère aux noix maison & cornichons – 4,5
Grandma terrine with walnuts (homemade), pickles

Filets de harengs fumés & pommes de terre – 4,8
Buckling fillet (herring) & potatoes 

P’tite salade aux lardons, œuf parfait & croûtons – 6
Salad with bacon, poached egg & bread crouton

Œufs « plein air » meurette & lard fumé – 6,8
Free-range eggs « meurette » & smocked bacon

Escargots au beurre persillé (x6) – 7,5
Snails with mixture of  parsley

POUR DÉBUTER

L’apéritifs
Byrrh 5 cl 4,2 - Ricard 2 cl 3,5 - Jack Daniel’s 5 cl 5

Suze 5 cl 3,8 - Lillet blanc, rouge ou rosé 5 cl 3,8 
Kir au vin blanc (cassis, framboise, châtaigne, pêche) 12 cl 4

Cidre Brut
La bolée 12 cl 4,2 - La bouteille 75 cl 20

Les boissons softs
Vittel 50 cl 3,5 - Perrier «fines bulles» 50 cl 3,5
Thé glacé français 33 cl  4 - Limonade 33 cl 4

Cola français avec ou sans sucre 33 cl 4
Orangina 25 cl 4 - Supplément sirop 0,5

La cafèterie
Café expresso 2 - Déca 2,3 - Thé & infusion 3,5 

Les digestifs
Poire 6 - Calvados 6

Cognac 7 - Bénédictine 7

Bière blonde 1664 pression 25 cl 3,8 | 50 cl 7
Bière blonde locale brasserie du Mont Blanc bt. 33 cl 6,2

Les bières

BALLON
12 cl

FILLETTE
25 cl

CANUT
47,5 clVINS ROUGES :

3,5 6 11,8AOC Côtes du Rhône 
Buisson des Grives

4,5 9,5 17,8AOC Morgon - Beaujolais
Domaine de la Bêche
Sélection du vigneron
Winemaker’s selection

VINS BLANCS :
3,5 6 11,8IGP Pays d’Oc Chardonnay

Les Costes
4,5 7,5 15IGP Côtes de Gascogne (moelleux)

Horgelus, Le bal des papillons

VINS ROSÉS :
3,5 6 11,8AOP Côte de Provence

Cap des Pins

Voir l’ardoise
On the blackboard
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