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POUR DEBUTER

Eléna Rosioru
& Céleri rémoulade — 3,5 ..
Remoulade celeriac ’ Cheffe de CulsImec, .
® Eufs « plein air », mayonnaise — 3,6 ct sa brigade vous souhaitent

Free range-eggs, mayonnaise un tres bon appétit !
® Poireaux vinaigrette — 4,2

Leeks in vinaigrette Horawres :

Toute lannée du lundi au dimanche

11150 - 14h30 / 18h50 - 2200

Terrine grand-Meére aux noix maison & cornichons —4,5
Grandma terrine with walnuts (homemade), pickles

Filets de harengs fumés & pommes de terre — 4,8
Buckling fillet (herring) & potatoes

. . . 3 A
it oyt s et oo 0 OU COTE DES VIGNERONS

(Eufs « plein air » meurette & lard fume - 6,8 BALLON | FILLETTE| CANUT
Free-range eggs « meurette » & smocked bacon VINS ROUGES : ’
. AOC Cotes du Rhone 3,9 6 11,8
Escargots au beurre persillé (x6) — 7,5 Buisson des Grives
Snails with mixture of parsley 40C Morzgon Beawjolais | 45 9,5 17,8
Domaine de la Béche

Sélection du vigneron

A Vour Uardoise
A S U l VRE Winemaker’s selection On the bk

VINS BLANCS :
Boudin noir traditionnel & purée au beurre -9 IGP Pays @Oc Chardonnay | 3,5 6 11,8
Traditional blood sausage & purée with butler Les Costes

. . ) 45 | 75 15
Andouillette sauce aux graines de moutarde & pommes grenailles — 12 gge%@dfa%%pd %W

Andouallette with mustard-seed sauce & potatoes

Coquillettes a la créme de truffe, comté & jambon blanc — 12 VINS ROSES : 25 s | 118
Coquallettes with truffle cream, white ham & comté cheese ‘gcggegggsde i ’ ’
Blanquette de volaille a Pancienne, carottes & pommes de terre —12
Traditional blanquette de volaille (poultry), carrots & potatoes [:H]RE BRUT
Salade aux lardons, pommes grenailles, ceuf parfait & croutons —12 La bolée 12 ¢l 4,2 - La bouteille 75 ¢l 20
Salad with bacon, potatoes, poached egg & bread croutons
¥ Salade aux toasts de St. Marcellin, pommes grenailles & ceuf parfait—12,5 L!APERITIFS
Salad with melting cheese on toasted bread, potatoes & poached egg ’ .
Fondant de beeuf «12h de cuisson» & coquillettes — 13,5 G0 96 4 <l 2 15,0 = s el 9 61 8

Suze 5 ¢l 3,8 - Lillet blanc, rouge ou rosé 5 ¢l 3,8

Fondant beef «12h of cooking» & coquillettes Rir au vin blanc (cassis, frambotse, chataigne, péche) 12 ¢l 4

Piéce du boucher, sauce au poivre & pommes grenailles — 14

Butcher's piece, pepper sauce & potatoes LES BIERES

® Ravioles du Dauphiné au St. Marcelin— 13 Biére blonde 1664 pression 25 d.3,8 | 506l 7

el cn IDlpa asal i S I ealin dhzet Buére blonde locale brasserie du Mont Blanc bt. 33 cl 6,2
& Ravioles du Dauphiné au bleu du Vercors —13

Ravioles du Dauphiné with blue cheese from Vercors LES B I]ISS[INS SI]FTS

¥ Ravioles du Dauphiné a la créme de truffe —13,5 Vittel 50 ¢l 3,5 - Perrier «fines bulles» 50 ¢l 3,5

el (0 DR pint Gt Gl G Thé glacé ﬁangazs 33 ¢l 4 - Limonade 33 ¢l 4
Ravioles du Dauphiné, jambon blanc & fromage a raclette — 13,5 Cola frangais avec ou sans sucre 33 cl 4
Ravwles du Dauphiné with white ham & raclette cheese Orangina 25 cl 4 - Supplément surop 0,5

PUUR BIEN TERMINER Café expressoL 2A— DEQEETEEIED mfusion 3,5

Choux a la créeme chantilly - 3,9

Cream puff with whipped cream LES DIGESTIFS

Créme caramel maison—4,2 Poire 6 - Calvados 6
Homemade caramel cream Cognac 7 - Bénédictine 7
Profiterole maison, sauce chocolat chaud & chantilly —4,2
Homemade cream puff with hot chocolate sauce & whipped cream MINI BOUILLON 9.8
Mousse au chocolat maison —4,2 L : . ’ ,
Sirop a I'eau, coquillettes jambon ou comté
Homemade chocolate mousse | ol de oo
. s~ _ Syrup with water, coquillettes with white ham or comté cheese
Parfait glacé a la Chartreuse verte & sauce au chocolat—4,5 & 1 sc00p of ce cream

Iced Chartreuse Parfait & hot chocolate sauce
Glaces & sorbets / 1 boule—2,5 / 2 boules —4,2

Culb Qf we cream or s OTbet / ] S COOp / 2 S COOpS PRIX NETS EN EUROS / SERVICE COMPRIS
LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

Jusqu’a 10 ans

LE BON GOOT A LA FRANCAISE



